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PRODUCENT ALKOHOLHALT VOLYM
Kaba Shuzojo 11 % 375 ml
SORTIMENT PRIS

Ordinarie 0:-

Sparkling Sake Shiramayumi Janpan har en blek ljusgul farg med grén nyans. Fruktig doft med
inslag av paron, dppelblommor, mandel, grén banan och jasminris. Fruktig smak med s6tma, inslag
av graparon, appelblommor, mandel, gron banan och honung. Serveras vid 6-8°C som aperitif, eller
garna till japanska ratter som sushi eller sashimi.

Klassifiering for Ginjo-Shu Sparkling Sake Shiramayumi Janpan vilket menas:Néast hdgsta
kvalitetsbeteckningen pa sake. Mycket hég kvalitet, ofta torr, riset maste poleras till 60% eller mer,
alkohol far tillséttas till mésken. Ofta anvénds en annan typ av jést och jasningen sker vid lédgre
temperatur och under léngre tid cirka 30 - 36 dagar. Serveras vid 6-8°C som aperitif, eller garna fill
japanska ratter som sushi eller sashimi. Produkten tilldelades ocksa Silver 2018 pa London Sake
Challange Award.

Fruktsyra Sétma Fyllighet

PASSARTILL
Aperitif, Asiatiskt/kryddstarkt

Arvid Nordquist HAB, Ekensbergsvagen 117, Box 1285, 171 25 Solna | +46 8 799 18 00 | info@arvidnordquist.se | www.arvidnordquist.se


https://www.arvidnordquist.se/vin-och-ol/
https://www.arvidnordquist.se/sok/
https://www.arvidnordquist.se/vin-och-ol/
https://www.arvidnordquist.se/sok/
https://www.arvidnordquist.se/vin-och-ol/vara-producenter/kaba-shuzojo/

	SPARKLING SAKE SHIRAMAYUMI JANPAN
	PASSAR TILL


