KIKKOMAN

KIKKOMAN - DEN JAPANSKA SMAKMASTAREN

Grunden till dagens Kikkoman lades redan pa 1700-talet av familien Mogi som bérjade sin
tillverkning av soja i den japanska staden Noda. Idag ar Kikkoman marknadsledande i varlden inom
sojasas och uppskattas for sin kvalitet i fler &n 100 lander valden 6ver. | flera arhundraden har
sojan anvants fér smaksattning i det asiatiska koket, framférallt i det japanska men idag berikar
Kikkoman sojasas maten i manga lander — fran medelhavskoket till det skandinaviska, fran det
asiatiska till det amerikanska koket. Det ar verkligen ingen slump att Kikkoman ar
marknadsledande i varlden inom sojasas.

Kikkoman sojasas ar naturligt bryggd pa samma traditionella recept under sin snart 400 ar langa
historia och &n idag tillverkas Kikkoman pa samma satt som den gjordes da. Med endast fyra
ingredienser (sojabénor, vete, vatten, salt) och en lagring pa 6 manader utvecklar Kikkoman
sojasas narmre 300 aroma@mnen vilket gor den till en mastare att trolla fram och lyfta andra
smaker. Sojasasen ar full av umami, den femte grundsmaken, som férstérker och

framhaver smaken pa andra ravaror.

Utoéver Kikkoman Original sojasas finns en mangd olika produkter i sortimentet, till exempel
Kikkoman Poke Sauce, Kikkoman Ponzu sojasas och Kikkoman Risvindger.

Las garna mer om Kikkoman pa deras officiella hemsida och f6lj Kikkoman pa Instagram.
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