EGENGJORD SENAP

Ingredienser

1 dl Colman’s senapspulver

1 %2 dI vispgrédde

% dI ljus 8!, vatten eller bryggkaffe
Y2 dl mark sirap

1 msk attiksprit (12%)

1 msk vetemijol

Y2 krm salt

Forslag pa alternativa
Smakséattningar

SWEET & SPICY
1 msk honung
1 tsk TABASCO® Original

WHISKEY SOUR

1 msk whiskey
finrivet skal av 1 lime

KRYDDIG & ORTIG

2 tsk grovkrossad rosépeppar
1 tsk torkad rosmarin

Gor sa har

Blanda samtliga ingredienser i en
kastrull. Koka upp och lét sjuda
under omrérning tills det tjocknar,
3-5 minuter.

Hall upp senapen i en skal. Tack
med plastfolie och l&t svalna.

Tillsatt eventuellt négon av
smaksdttningarna och blanda.

Lat senapen vila 1 dygn i kylen (den blir bara

bdttre av att mogna ldngre
dn sd, gdrna minst 1 vecka).




