
Intressanta cocktail- 
& drinkrecept med 
Arvid Nordquist 
smaksättare.

ESPRESSO SOJA MARTINI

RECEPT

- med Kikkoman Originalsoja -

”Lyxig espresso-cocktail. Silkeslen textur och djup kaffesmak med 

rostade toner, subtil sälta och en lång umamirik finish.”

INGREDIENSER
•	 4 cl Alkoholfri gin 
•	 6 cl Espresso 
•	 2 cl Sojasockerlag*

*Sojasockerlag:
1.	 Värm 1 dl vatten med 1 dl strösocker
2.	 Rör om i medelhög värme tills allt socker är löst
3.	 Smaksätt med 1 tesked Kikkoman Original (soja)
4.	 Förvara svalt i en flaska

Garnering 
3 kaffebönor

Glas 
Coupette eller Martiniglas

Tillredning
Skaka alla ingredienserna i en cocktailshaker med is och sila ner i en coupette.

Variant med alkoholhaltiga ingredienser
Byt ut alkoholfri gin mot vodka, ljus eller mörk rom.

ALKOHOLFRI


